osthes deo
N e

Flan con nata. - 450€
Creme coromel

Natillas caseras w4 S0€
Cold hormermade Sponish custard with cinnomon

Flan de café 4.90€
Coffee creme caromel

Manzana asada con helado de vainilla 5.50€
Roasted oppie with vorio ice-creom

Tiramisd 6,50€
Sopa de fresas con helado de nata 4.90€
Strowberry fool

Crep con compota de manzana,

helado de vainilla y salsa toffee e 6,.80€

Poncake with roosted opple.
vanilla ice -cream and toffee souce

Helado de vainilla con nueces y caramelo ... . 5,90€
Vorulia ice-creom with walnuts and caromel souce

Coulant de chocolate con helado de vainilla...6,S0€
Chocolate coulant with vanilio ice-cream

Tabla de quesos acompafada de membrillo
¥ nueces .. -1450€
Plotter of mixed cheeses with quince jom ond wolnuts

Sorbete de imén con vodka o cava e 5.60€
Lemon sorbet with vodko or cova

Sorbete de frambuesa con vodka o cava 560€
Raspberry sorbet with vodko or covo

Tarta de queso 5.90€

Cheese Coke

Toda nuestra carta, la puedes pedir
PARA LLEVAR

Our whole menu is available to
TAKEAWAY

Tel. 965 743 090 / 670 019 499

EL CHAMIZO

BAR - RESTAURANTE

N e

Copa/Gioss Boteda'Bottie
VINO DE LA CASA La Casa Rippa Dorii (0.0. Rueda)

100% Verdeo 3S0€ 1450€
Mocén seleccion especial (0.0. Rueda)

100% Verdejo 1750€
Caserio de Duedas “Verdejo Superior” (D.0. Rueda)

Verdejo con S meses en Lias 2400€
Tarima Mediterraneo (0.0. Alicante)

Moscatel y Merseguera 16.00€
Joia del Mar Blanc Pescador (0.0. Penedés)

Macabeo, Xarel lo y Parellada 1500€
Sericis Viognier (0.0. Valencia)

100% Viogner 2100€
Clos de Lom Malvasia (0.0. Valencia)

100% Malvasia Mediterranea 2450€
Barén de Ley “Semi-Dulce” (0.0.Ca. Rioja)

100 % Sauvignon Blanc 1800€

Valdebaron “Vino de Municipio® (0.0. Ca. Rioja)

Tempraniio blanco fermentado en barnca 2100€
Tobia Seleccién de Autor (0.0. Ca. Rioja)
Temprandio blanco y Chardonnay 2600€
Nodus ln Utiel-R: )

m%Wduna;pmpotBarv-caFm 400€
Bobal Blanc “Vicente Gandia® (0.0. Utiel-Requena)

2100€

Bobal 2200€
100% Sauwgnon Blanc Ecoldgico 2300€
Martin Codax (.0. Rias Baixas)

100% Albanho 400€ 2250€
Paco y Lola (D.0. Rias Baixas)

100% Albarifio 2400€
Vinas del Vero C y(0.0. )

100% Chardonnay 1850€
Mara Martin (0.0. Monterrei)

100 % Godello 18.50€
Garcia Viadero “Valduero” (0.0. Ribera Duero)

100 % Albillo Mayor 2800€
VINOS BLANCOS INTERNACIONALES =
Rapaura (0.0. Nueva Zelanda)

Sauvignon Blanc 2900€
Muller’s Valley (0.0. Sudafrica)

Chenin Blanc, Viogneer y Roussanne 2500€
Chablis Domaine Fevre (A.0.C. Bourgogne)

100 % Chardonnay 3100€
Domaine Fevre “Fourcharme” (Chablis Ter Cru)

100 % Chardon (AOC Bourgogne) 4400€
Pascal Jolivet “Pouilly Fumé” (A.0.C. Sancerre-Loire)

100% Sauvignon Blanc 4200€

Ubor ot

CoparGicss BcnetavBottie
VINO DE LACASA. Capellana (0.0. Utiel Requena)

Temprandlo 350€ 1450€

Sericis "Cepas Viejas® (0.0. Alicante)

100 % Monastrell 400€  2100€

Alicante Bouchet (0.0. Alicante)

Monastrell & Alicante Bouschet 2700€

Nodus doble Pasta Boba! (D.0. Utiel-Requena)

100% Bobal 2450€

Nodus “Summun® (0.0. Utiel - Requena)

Temprandio, Merlot y Cabernet Sauvignon 2900€

Ahares "Crianza” (0.0.CA. Rioja)

90% tempr. 10% garn, maz y graciano 1700€

Beronia “Ed. Limitada" (D.0.CA. Rioja)

100 % temprandio 400€ 1900€

MiLugar (D.0.CA Rioja)

0% Temprandio y 10% Garnacha 3250€
“Roble” (0.0. Ribera Duero)

90% Tinta del Pais y 0% Cabernet Sauvg 400€  1800€

Carmelo Rodero Crianza (D.0. Ribera del Duero)

90% Tinta del Pais y 10% Cabernet Sauvignon 3400€
Monteabelion 14 meses (0.0. Ribera Duero)

100 % tempraniio 2800€
Valduero Reserva 2 cotas (0.0. Ribera Duero)

100 % temprandio 4500€

Carmelo Rodero “Pago de Valtarrea” (0.0. Ribera Duero)

100% Tinta del Pais 5950€
Casa Vella Negre (Juve & Camps) (0.0. Penedés)

100% Cabernet Sauvignon 2700€
Pago Finca Elez (0.0. Grandes Pagos)

Cencibel, Syrah y Merlot 2200€
Bouchard Pére & Fils "Beaune du Chateau Ter Cry”

100 % pnot nor (AOC. Bourgogne) 5300€
Barolo Garretti “La Spinetta” (0.0.C.G. Barolo-Italia)

00 % Nebbiolo 7800€

Voo rocdl

Copa/Glass BotelavBotre
VINO DE LACASA. 3404 Rosé “Premium” (0.0. Somontano)
Tempr. y Cabernet Sauvig 350€ WMS0€

Cuatro Pasos Rosé (0.0. Bierzo)
Mencia 1775€

Barén de Ley “Rosado Lagrima” (0.0. Rioja)
Garnacha

Jean Leon 3055 (0.0, Penedés)
100 % Pinot Noir

La Vie en Rose (0.0. Toro)
75% Tinta de Toro y 25% Garmacha

C“m BctelaBoctie

Dominio de la Vega "Brut” (0.0. Cava-Utiel Requena)

1BS0€

2400€

2100€

Macabeo y Xavel-lo 1500€

M. M. Brut Nature Premium (0.0. Cava)

Macabeo, Xarel-lo y Parellada 1850€

M. M. Rosé Premium (0.0 Cava)

Pinot Now y Monastrell 1950€

Juve & Camps gran reserva de la familia (0.0. Cava)

Xarello. Parellada y Macabeo 2950€

Raventos | Blanc "La Finca” (Conca del Riu Anola)

Xarel-lo, Macabeo, Pareliada, Chardonnay y Pinot Noir - 3300€
C‘g?‘?“""

Taittinger Brut "Reserva” (AO.C. Champagne)

Pinot Now, Pinot Meunier y Chardonnay 7400€

Taittinger Rosé “Prestige” (A.0.C. Champagne)

Chardonnay y Pinot Nowr 8400€



