
ACOMPAÑANTES | ON THE SIDE

Pan, All i Oli, Por Persona   ...   2,50 B I
Bread, All I Oli, Per Person   ...    
 
Patatas Fritas   ...   6 B
Fries   ...   
 
Pimientos del Padrón   ...   6 B
Padron Peppers   ...   

Ensalada Asador   ...   5,50
Asador Salad   ...   

Verduritas de Temporada   ...   7,50
Seasonal Vegetables   ...   

PAELLAS, ARROCES SECOS O MELOSOS O FIDEUA (MIN 2 PER) 
RICES, PAELLAS AND FIDEUA (MIN 2 PER)

Arroz de Verdura   ...   18 P.P. G
Vegetable Paella   ...    

Paella Valenciana   ...   19,50 P.P. G
Valencian Paella   ...    

Arroz del Señoret   ...   19,50 P.P. O F G R P
Señoret Paella   ...    

Paella Mixta   ...   21 P.P. P O F G
Mixed Paella   ...    

Arroz de Cigala, Calamar y Ajos Tiernos   ...   24 P.P. O F G R P
Norway  Lobster, Squid and Tender Garlic Paella   ...    

Arroz de Bogavante   ...   32 P.P. O F G R P
Lobster Paella   ...    

Arroz con Vaca Cazurra   ...   38,50 P.P. G R
Cazurra Cow Paella   ...   

Club Náutico

Club Náutico Club Náutico
POSTRES | DESSERTS

Crema Quemada   ...   8 A I
Crème Brûlée   ...   

Tarta Tatín   ...   8,50 I B
Tarte Tatin   ...   

Tarta de Queso Fundente con Frutos Rojos   ...   9 A I
Melting Cheese Cake with Red Fruits   ...   

Coulant de Chocolate Negro   ...   9 A B I
Black Chocolate Coulant   ...   

Lemon Pie   ...   8 I A B

Sabayon   ...   8 B I R A

ALÉRGENOS | ALLERGENS

Reglamento (ue) no 1169/2011 del parlamento europeo y del consejo de 25 de octubre de 2011
Establecimiento con información disponible en materia de alergías e intolerancias alimentarias.

Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias.

A
Huevos

Eggs

B
Gluten
Gluten

Mostaza
Mustard

C
Crutáceos

Crustaceans

F
Apio

Calery

G
Lácteos

Dairy

I
Sulfitos

Sulphites

R

Cacahuete
Peanut

E
Sésamo
Sesame

M
Soja
Soya

N
Pescado

Fish

O
Molusco
Mollusc

P
Altramuces

Lupins

Q
Frutos con cáscara

Nuts

D



ENSALADAS | SALADS

Ensalada Clásica, Lechuga , Tomate, Atún, Huevo, Zanahoria y Aceitunas   ...   15 R O A
Classic Salad, Lettuce, Tomato, Tuna, Egg, Carrot and Olives   ...   

Ensalada de Burrata, Tomate de Temporada,  Nísperos, Albahaca y Frutos Secos   ...   18,50 I D
Burrata Cheese Salad, Seasonal Tomato, Medlar, Basils and Dried Fruit   ...   

Ensalada de Salmón, Cogollos, Pepino, Melón, Cebollitas y Tomate   ...   22,50 O
Salmon Salad, Buds, Cucumber, Melon, Onions and Tomato   ...   

Ceviche de Corvina con Leche de Tigre y Torta de Maíz Crujiente   ...   23,50 O G B
Corvina Ceviche with Tiger Milk and Crunchy Corn Toast   ...   

MARISCOS | SEAFOOD

Ostras Gillardeau P/U   ...   Gillardeau Oysters P/U   ...   6,50 P

Mejillones al Vapor   ...   Steamed Mussels   ...   14 P R

Almejas Salteadas con Ajo y Perejil   ...   Clams Sautéed with Garlic and Parsley   ...   22 R P

Boquerones Fritos de la Bahía   ...   Fried Anchovies from the Bay   ...   12,50 O B 

Gamba Blanca   ...   White Prawn   ...   14 F

Bogavante a la Plancha   ...   Grilled Lobster   ...   45 F R 

Bogavante con Patatas y Huevos Fritos   ...   Lobster with Potatoes and Fried Eggs   ...   52 F A B 

PESCADOS |FISH

Lubina a la Sal (2pax)   ...   65 O
Sea Bass in Salt   ...    

Taco de Atún a la Plancha con Verduras de Temporada   ...   25,50 O
Grilled Tuna Tackle with Seasonal Vegetables   ...     

Taco de Rodaballo con Patata al Pimentón y Verduras de Temporada   ...   25,50 O
Turbot Tackle with Red Paprika Potatoes and Seasonal Vegetables   ...     

Lenguado con Mantequilla de Alcaparras y Verdura de Temporada   ...   28,50 O B
Sole with Caper Butter and Seasonal Vegetables   ...   

SUSHI

Ensalada Wakame   ...   Wakame Salad   ...   9,5  M N

California (8 Piezas / Pieces)   ...   18 O R M N

Especial California   ...   California Special   ...   19 O R B N

Sashimi Variado 6 Piezas   ...   Assorted Sashimi 6 Pieces   ...   20 O R N D M

Niguiri Variado 4 Piezas   ...   Niguiri 4 Pieces   ...   17 O N

Bandeja Japonesa (Niguiri, Sashimi, California, Wakame, Tataki)   ...   65 O R M N B D
Japanese Platter (Niguiri, Sashimi, California, Wakame, Tataki)   ...    

CARNES | MEATS

Solomillo de Vaca Cazurra con Puré de Patata, Pimiento Asado, Espárragos y Salsa de
Chalotas al Jack Daniels   ...   27,50 R B I
Cazurra Cow Sirloin Steak with Mashed Potato, Roasted Pepper, Asparagus and Jack Daniels Sauce   ...   

Solomillo Rossini con Puré de Patata, Pimiento Asado y Espárragos   ...   31,50 R B I
Sirloin Steak Rossini with Mashed Potato, Roasted Pepper and Esparagus   ...   

Ribeye de Vaca Cazurra con Patatas Fritas y Salsa Chimichurri   ...   32,50 R B
Cazurra Cow Ribeye with Fries and Chimichurri Sauce   ...   

Hamburgesa de Vaca Cazurra Premium, Queso Cheddar, Bacon y Cebolla Caramelizada   ...   18,50 B I C R
Premium Cazurra Cow Burger with Cheddar Cheese, Bacon and Caramelized Onion   ...   

Costillar de Cerdo Duroc a Baja Temperatura, Marinado con Jengibre y Miel   ...   19 B
Duroc Pork Ribs  Cooked in Low Temperature, Marinated with Ginger and Honey   ...   

Chuleta de Vaca Cazurra   ...   78   ...   1Kg R B
Cazurra Cow Chop   ...   

Surf and Turf   ...   45 F R B

PASTAS

Pasta con Marisco   ...   25 F R B I
Seafood Pasta   ...   

Tagliatelle Salteado con Boletus , Parmesano y Trufa   ...   25 R B I V
Tagliatelle Sauteed with Boletus, Parmesan and Truffle   ...   

ENTRANTES | STARTERS

Anchoas 00 del Cantábrico por Unidad   ...   3,60 O
Cantabrian Anchovies 00 Unit   ...    

Caviar de Esturión Oscietra 30 gr   ...   75 O
Sturgeon Caviar Oscietra 30gr   ...   

Tabla de Quesos   ...   18 I D B
Assorted Cheeses   ...   

Jamón Ibérico Jabugo   ...   24,50 B
Ibérico Ham Jabugo   ...   

Foie Mi Cuit, Pasas al Fondillón y Tostas   ...   19 B R D
Foie Mi Cuit, Dried Raisins Fondillon and Toasts   ...   

Salmón Maridado con Cardamomo, Eneldo y Lima   ...   19,50 O B
Marinated Salmon with Cardamom, Dill and Lime   ...   

Carpaccio de Ternera, Rúcula, Parmesano y Vinagreta de Piparras   ...   18 D R
Beef Carpaccio, Rucula, Parmesan and Piparras Vinaigrette   ...   

Tartar de Atún Clásico, Manzana Granni, Aguacate   ...   22,50 O C
Classic Tuna Tartar, Granni Apple, Avocado   ...   

Pulpo Gallego “A Feira”   ...   22,50 P
Galician Octopus “A Feira”   ...   

Gyozas de Gambas al Vapor   ...   16  F B N 
Steamed Shrimp Gyozas   ...   

Gambas al Ajillo   ...   21,50 F R 
Garlic Prawns   ...   

Calamar a la Andaluza o Plancha   ...   22 P B
Fried or Grilled Squid   ...   

Croquetas de Jamón o Gambas   ...   16 I A B // I A B F
Ham or Shrimp Croquettes   ...   

Huevos Trufados con Jamón Ibérico y Pimientos del Padrón   ...   22 A B
Truffled Eggs with Ibérico Ham and Padron Peppers   ...   
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ACOMPAÑANTES | ON THE SIDE
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Establecimiento con información disponible en materia de alergías e intolerancias alimentarias.

Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias.
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Club Náutico
CHAMPAGNE

VINO BLANCO | WHITE WINE

VINOS ROSADOS | ROSE WINES

Cava                                                                                                                23
Laurent Perrier Brut   90
Laurent Perrier Cuvee Rosé Brut 155
Laurent Perrier Grand Siecle  180
Louis Roederer Cristal 325
Gramona Imperial Brut                                                                                                                                                    52

Vino Blanco de la casa 24
Marieta, Rias Baixas | Albariño   26
Jose Pariente, D.O. Rueda | Verdejo sobre Lias 28
Martivillí, Rueda | Sauvignon Blanc 27
Enate 234, Somontano | Chardonnay  28
Martin Codax, Rías Baixas | Albariño 27
Verdeal, Rueda | Verdejo 28 
Pazo Señorans, Rías Baixas | Albariño 37
Finca La Colina, Rueda | Sauvignon Blanc, Fermentado en Barrica 33
Enate | Chardonnay, fermentado en Barrica 39
Louro do Bolo | Valdeorras, Godello 35
Clos de Lom | D.O. Valencia, Malvasía 30
Tomas Postigo F.B. | Castilla y León | Verdejo | Barrica de Roble  41
Ossian | D.O. Castilla y León, Verdejo, Cepas Viejas 56
Mara Martin (Monterei, Godello)  27

Clarete  26
Clos de Lom | Utiel, Monastrell 28
Chivite 125 | Navarra, Tempranillo 55



Club Náutico
VINOS TINTOS | RED WINE

VINOS DULCES | VERMOUTH

Pregunte por Nuestra Sugerencias de Vinos por Copa y Selección 
de Gin Tonics y Digestivos.

Please Ask for Wine Suggestions, our Gin Tonics and Digestives.

Tinto de la casa 24
Arienzo de Marques de Riscal | Rioja, Crianza, Tempranillo 26
Luis Cañas | Rioja, Crianza,  Tempranillo 29
Marques de Murrieta | Rioja, Reserva, Tempranillo 38
Tomas Postigo | D.O. Ribera del Duero | Sauvignon | Merlot y Malbec 42
Roda I | Bodegas Roda | Rioja, Reserva Especial, Tempranillo 58
Isidra  Clos de Lom | D.O Valencia, Crianza, Garnacha, Tempranillo 36
Las Mercedes del Cabriel | D.O Valencia, Crianza, Bobal 42
Ferratus A0 | Ribera del Duero, Tempranillo 29 
La Planta | Ribera del Duero, Tempranillo 28
Castillo de Ygay, Gran Reserva Especial | Rioja, Tempranillo 195
Arzuaga Crianza | D.O Ribera del Duero, Tempranillo 39
Pago de carrovejas | D.O Ribera del Duero, Tempranillo 56
Flor de Pingus | Ribera del Duero, Tempranillo 180
Avan Viñedos Seleccionados, Roble Francés | Ribera del Duero, Tempranillo 65
Les Terrases | Priorato,Cariñena, Garnacha, Cabernet Sauvignon, Syrah 65

Copa de Don P.X.                                                                                                                                                     Copa / Glass 7
Copa de Enrique Mendoza Moscatel Dulce                                                                                                      Copa / Glass 7 
Dolçe Mendoza                                                                                                                                                         Copa / Glass 9
M. de Alejandría                                                                                                                                                       Copa / Glass 6



Club Náutico
BEBIDAS | DRINKS

Agua   …   Water   …   2,8   
Refresco   …   Soft Drinks   …   2,9 
Zumo Natural ... Fresh Orange Juice   …   4,5  
Oporto, Jerez o Manzanilla   …   5  
Jarabe de Palo Vermouth   …   5,8  
Jarabe de Palo Mistela   …   5,8  
Campari Naranja   …   7,8  
Ricard   …   6,5  
Americano   …   7  
Negroni   …   8  
Martini Dry Clasic   …   8,7  
Tinto de Verano Copa   …   5 / Litro   …   18  
Sangría Copa   …   6 / Litro   …   20  
Agua de Valencia Litro   …   27  
Kir Royal   …   7  
Spritz Cava   …   8,5  
Mojito   …   9  

APERITIVOS | BITES

Aceitunas   …   3
Papas   …   2

CAFÉ | COFFEES

Expresso   …   2   
Americano   …   Black Coffee   …   2,2 
Con Leche   …   With Milk   …   2,5  
Cortado   …   2,3  
Latte Macchiato   …   4,5  
Carajillo   …   3,4  
Bombón   …   2,8  
Café Irlandés   …   Irish Coffee   …   8,9  
Chocolate Caliente   …   Hot Chocolate   …   4  
Infusión   …   Tea   …   3,5  
Extra Hielo   …   Extra Ice   …   +0,3  
Café Francés   …   French Coffee   …   8,9

BRANDYS Y LICORES |
LIQUEUR

Magno   …   5,4
Carlos I   …   7,5
1866   …   11
Tía Maria, Baileys, Contreau   …   6
Orujos Frios   …   4,7

CERVEZAS | BEERS

Caña de Presion   …   Draft Beer   …   3
Sin Alcohol Presion   …   0,0 Draft   …   3,8
Heineken   …   4
Coronita   …    4
Alhambra Reserva   …   4,5

¿Estás listo para una de nuestras ginebras especiales o deliciosos whiskies?
Echa un vistazo al otro lado

Are you ready for one of our special Gins or delicious Whiskeys?
Check out the other side

RON | RUM

Bacardi Blanco   …   7   
Bacardi Reserva   …   9 
Havana Club 7   …   8,9  
Santa Teresa Gran Reserva   …   10,5  
Ron Zapaca   …   16  

WHISKY - BLENDED Y MALT

Jack Daniels   …   7
Four Roses   …   7
White Label   …   6,5
White Label 8 years   …   7,5
White Label 12 years   …   9,5
White Label 15 years   …   12,5
Jhonnie Walker Red   …   7,5
Jhonnie Walker Black   …   11
Jameson   …   7
Cardhu   …   10,5
Macallan 12 years   …   17
Aberfeldy 12 years   …   16  

+ Refresco   …   2,9
+ Zumo Natural   …   4,5
+ Ginger Beer o Premium   …   4

VINOS DE LA CASA
HOUSE WINES

Verdejo   …   3,9
Albariño   …   3,9
Rosado   …   3,9
Ribera Tinto   …   3,9
Rioja Tinto   …   3,9
Copa Cava   …   7

GIN CLASSICS

Seagram’s   …   6,5   
Tanqueray   …   6,5 
Bombay Saphire   …   7,5  
Bombay Bramble Pink   …   8  
Beefeater   …   6,5  

GIN SPECIALS

Oxley   …   10,5
Bulldog   …   8,5
Gin Mare   …   10,5
Monkey 47   …   13,5
G’vine Floration   …   8,5
Hendrick’s   …   9,5
Nordes   …   9,5
Brockmans   …   8,5

GIN QR Almonds & Kumquats   …   10
GIN QR Almond & Herbs   …   10

VODKA

Eristoff Original   …   6,5
Absolut   …   7
Grey Goose   …   14

+ Refresco   …   2,9
+ Zumo Natural   …   4,5
+ Ginger Beer o Premium   …   4



Club Náutico
BEBIDAS | DRINKS

Agua   …   Water   …   2,8   
Refresco   …   Soft Drinks   …   2,9 
Zumo Natural ... Fresh Orange Juice   …   4,5  
Oporto, Jerez o Manzanilla   …   5  
Jarabe de Palo Vermouth   …   5,8  
Jarabe de Palo Mistela   …   5,8  
Campari Naranja   …   7,8  
Ricard   …   6,5  
Americano   …   7  
Negroni   …   8  
Martini Dry Clasic   …   8,7  
Tinto de Verano Copa   …   5 / Litro   …   18  
Sangría Copa   …   6 / Litro   …   20  
Agua de Valencia Litro   …   27  
Kir Royal   …   7  
Spritz Cava   …   8,5  
Mojito   …   9  

APERITIVOS | BITES

Aceitunas   …   3
Papas   …   2

CAFÉ | COFFEES

Expresso   …   2   
Americano   …   Black Coffee   …   2,2 
Con Leche   …   With Milk   …   2,5  
Cortado   …   2,3  
Latte Macchiato   …   4,5  
Carajillo   …   3,4  
Bombón   …   2,8  
Café Irlandés   …   Irish Coffee   …   8,9  
Chocolate Caliente   …   Hot Chocolate   …   4  
Infusión   …   Tea   …   3,5  
Extra Hielo   …   Extra Ice   …   +0,3  
Café Francés   …   French Coffee   …   8,9

BRANDYS Y LICORES |
LIQUEUR

Magno   …   5,4
Carlos I   …   7,5
1866   …   11
Tía Maria, Baileys, Contreau   …   6
Orujos Frios   …   4,7

CERVEZAS | BEERS

Caña de Presion   …   Draft Beer   …   3
Sin Alcohol Presion   …   0,0 Draft   …   3,8
Heineken   …   4
Coronita   …    4
Alhambra Reserva   …   4,5

¿Estás listo para una de nuestras ginebras especiales o deliciosos whiskies?
Echa un vistazo al otro lado

Are you ready for one of our special Gins or delicious Whiskeys?
Check out the other side

RON | RUM

Bacardi Blanco   …   7   
Bacardi Reserva   …   9 
Havana Club 7   …   8,9  
Santa Teresa Gran Reserva   …   10,5  
Ron Zapaca   …   16  

WHISKY - BLENDED Y MALT

Jack Daniels   …   7
Four Roses   …   7
White Label   …   6,5
White Label 8 years   …   7,5
White Label 12 years   …   9,5
White Label 15 years   …   12,5
Jhonnie Walker Red   …   7,5
Jhonnie Walker Black   …   11
Jameson   …   7
Cardhu   …   10,5
Macallan 12 years   …   17
Aberfeldy 12 years   …   16  

+ Refresco   …   2,9
+ Zumo Natural   …   4,5
+ Ginger Beer o Premium   …   4

VINOS DE LA CASA
HOUSE WINES

Verdejo   …   3,9
Albariño   …   3,9
Rosado   …   3,9
Ribera Tinto   …   3,9
Rioja Tinto   …   3,9
Copa Cava   …   7

GIN CLASSICS

Seagram’s   …   6,5   
Tanqueray   …   6,5 
Bombay Saphire   …   7,5  
Bombay Bramble Pink   …   8  
Beefeater   …   6,5  

GIN SPECIALS

Oxley   …   10,5
Bulldog   …   8,5
Gin Mare   …   10,5
Monkey 47   …   13,5
G’vine Floration   …   8,5
Hendrick’s   …   9,5
Nordes   …   9,5
Brockmans   …   8,5

GIN QR Almonds & Kumquats   …   10
GIN QR Almond & Herbs   …   10

VODKA

Eristoff Original   …   6,5
Absolut   …   7
Grey Goose   …   14

+ Refresco   …   2,9
+ Zumo Natural   …   4,5
+ Ginger Beer o Premium   …   4



BLOODY MARY  …   8,9
Vodka, Limón, Zumo de Tomate, Especias

NEGRONI  …   8,5
Campari, Vermuth, Ginebra

CHAMPAGNE COCKTAIL  …   15
Coñac, Grand Marnier, Angostura, Champagne

COSMOPOLITAN  …   8,9
Vodka, Cointreau, Zumo de Lima,

Zumo de Cranberry

KIR ROYALE  …   7,9
Cava, Crema de Cassis

WHISKY SOUR  …   9
Bourbon, Limón, Azúcar

LONG ISLAND ICE TEA  …   9,5
Vodka, Gin, Ron, José Cuervo, 

Triple Sec, Lima, Cola

MY WAY  …   9,5
Gin, Amaretto, Limón,

Zumo de Naranja, Granadina

SEX ON THE BEACH  …   9,5
Vodka, Peach Brandy, Zumo de Naranja y

Cranberry

PORN STAR  …   12
Vodka, Passoa, Limón, Vainilla y Fruta Pasión

Club Náutico
COCKTAILS

DAIQUIRI  …   9,5
Fresa o Mango, Ron 3 Años,

Fruta, Limón, Azúcar

MARGARITA  …   9
José Cuervo, Limón, Triple Sec, Sal

ESPRESSO MARTINI  …   15
Vodka, Café Expresso, Licor de Café, Azúcar

MOJITO  …   9,5
Ron, Lima Menta, Azúcar, Soda

CAIPIRINHA  …   9,5
Cachaça, Lima, Azúcar, 

José Cuervo Blanco y Marrón

PIÑA COLADA  …   9,5
Bacardi, Coco, Nata, Zumo de Piña

MOJITO 0,0  …   7,5
Lima, Azúcar, Limonada

VIRGIN COLADA  …   7,5
Coco, Nata, Zumo de Piña

SAN FRANCISCO  …   7,5
Naranja, Limón, Melocotón, Granadina

SMOOTHIE  …   7,5
Fresa, Mango o Coco

Club Náutico
COCKTAILS

COCKTAILS 0% ALCOHOL



BLOODY MARY  …   8,9
Vodka, Limón, Zumo de Tomate, Especias

NEGRONI  …   8,5
Campari, Vermuth, Ginebra

CHAMPAGNE COCKTAIL  …   15
Coñac, Grand Marnier, Angostura, Champagne

COSMOPOLITAN  …   8,9
Vodka, Cointreau, Zumo de Lima,
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KIR ROYALE  …   7,9
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WHISKY SOUR  …   9
Bourbon, Limón, Azúcar
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MY WAY  …   9,5
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CAIPIRINHA  …   9,5
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MOJITO 0,0  …   7,5
Lima, Azúcar, Limonada

VIRGIN COLADA  …   7,5
Coco, Nata, Zumo de Piña

SAN FRANCISCO  …   7,5
Naranja, Limón, Melocotón, Granadina

SMOOTHIE  …   7,5
Fresa, Mango o Coco

Club Náutico
COCKTAILS

COCKTAILS 0% ALCOHOL
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Croissant   ...   3,2 B 
Fruta Fresca   ...   Fresh fruit   ...   8
Tarta Casera Club Náutico   ...   Homemade Tart Club Nautico   ...   9 B
Bowl Acai (Leche, Plátano, Frutos Rojos, Acai, Manzana, Semilla de Amapola y Granola)   ...   8 I
Bowl Acai (Milk, Banana, Red Fruits, Acai, Apple, Poppy Seed and Granola)   ...   

DESAYUNOS | BREAKFAST

  

9H-12:30 H

TOSTADAS | TOAST
Mermelada   ...   Jam Toast    ...   4,5 B

French Toast: Pan brioche, Fruta y Nata   ...   8 B I
French Toast: Brioche Bread, Fruit and Cream   ...  

  

Aguacate, Tomate   ...   Avocado, Tomato   ...   6 B
Salmón, Aguacate   ...   Salmon, Avocado   ...   7 B O

Aceite   ...   Oil   ...   4 B
Tomate   ...   Tomato Toast   ...   4,3 B

Tomate con Jamón Y Queso   ...   Ham and Cheese Toast   ...   6,5 B I
Tomate, Jamón Ibérico, Queso   ...   Tomato, Ibérico Ham, Cheese   ...   7 B I 

BOCADILLOS | SANDWICHES

Jamón y Tomate   ...   Ham and Tomato    ...   5,5 B
Jamón, Queso y Tomate   ...   Ham, Cheese and Tomato   ...   6 B I
Atún, Lechuga y Tomate   ...   Tuna, Lettuce and Tomato   ...   5,5 B O 
Tortilla   ...   Omelette   ...   6 B A
Tortilla con Jamón y Tomate   ...   Ham and Tomato Omelette   ...   6,5 B A
Lomo o Beicon, Queso y Tomate  ...  Pork Loin or Bacon, Cheese and Tomato  ...  6,7 BA

HUEVOS | EGGS

Revuelto   ...   Scrambled Eggs   ...   5,5 A
Revuelto Extra   ...   Extra Scrambled Eggs   ...   6 A
Plancha   ...   Fried Eggs   ...   5,5 A
Huevos Benedictinos, Bacon, Tomate, Bearnesa   ...   9 A I
Benedictine Eggs, Bacon, Tomato, Bearnesa   ...   

SANDWICH A LA PLANCHA | GRILLED SANDWICH
Mixto, Jamón y Queso   ...   Ham and Cheese   ...   6,5 B I
Bela Dama, Jamón, Queso, Tomate, Huevo   ...   Ham, Cheese, Tomato, Egg   ...   8,5 B I A



ACOMPAÑANTES | ON THE SIDE

Pan, All i Oli, Por Persona   ...   2,50 B I
Bread, All I Oli, Per Person   ...    
 
Patatas Fritas   ...   6 B
Fries   ...   
 
Pimientos del Padrón   ...   6 B
Padron Peppers   ...   

Ensalada Asador   ...   5,50
Asador Salad   ...   

Verduritas de Temporada   ...   7,50
Seasonal Vegetables   ...   

PAELLAS, ARROCES SECOS O MELOSOS O FIDEUA (MIN 2 PER) 
RICES, PAELLAS AND FIDEUA (MIN 2 PER)

Arroz de Verdura   ...   18 P.P. G
Vegetable Paella   ...    

Paella Valenciana   ...   19,50 P.P. G
Valencian Paella   ...    

Arroz del Señoret   ...   19,50 P.P. O F G R P
Señoret Paella   ...    

Paella Mixta   ...   21 P.P. P O F G
Mixed Paella   ...    

Arroz de Cigala, Calamar y Ajos Tiernos   ...   24 P.P. O F G R P
Norway  Lobster, Squid and Tender Garlic Paella   ...    

Arroz de Bogavante   ...   32 P.P. O F G R P
Lobster Paella   ...    

Arroz con Vaca Cazurra   ...   38,50 P.P. G R
Cazurra Cow Paella   ...   

Club Náutico

Club Náutico Club Náutico
POSTRES | DESSERTS

Crema Quemada   ...   8 A I
Crème Brûlée   ...   

Tarta Tatín   ...   8,50 I B
Tarte Tatin   ...   

Tarta de Queso Fundente con Frutos Rojos   ...   9 A I
Melting Cheese Cake with Red Fruits   ...   

Coulant de Chocolate Negro   ...   9 A B I
Black Chocolate Coulant   ...   

Lemon Pie   ...   8 I A B

Sabayon   ...   8 B I R A

ALÉRGENOS | ALLERGENS

Reglamento (ue) no 1169/2011 del parlamento europeo y del consejo de 25 de octubre de 2011
Establecimiento con información disponible en materia de alergías e intolerancias alimentarias.

Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias.

A
Huevos

Eggs

B
Gluten
Gluten

Mostaza
Mustard

C
Crutáceos

Crustaceans

F
Apio

Calery

G
Lácteos

Dairy

I
Sulfitos

Sulphites

R

Cacahuete
Peanut

E
Sésamo
Sesame

M
Soja
Soya

N
Pescado

Fish

O
Molusco
Mollusc

P
Altramuces

Lupins

Q
Frutos con cáscara

Nuts

D


